
realiza tus reservas en:

MENÚ
TRUFA
DALUAN

J O R N A D A S

Menú gastronómico con la Trufa como nexo de 
unión de todos nuestros platos. 
Morella, cuna de la Trufa Negra.
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MENÚ DE LA TRUFA

SNACKS
Cornet de crema de patata violeta y  tartar de lubina a la trufa

Brandada de bacalao y aceite de trufa negra
Trufa de caballa y café

TRILOGÍA DEL FOIE GRAS
  Foie gras  con chutney de guindas

 Foie gras lacada con arrope y especies
Bombón de foie gras y anguila ahumada del delta

Donuts de trufa

APERITIVOS
Coca fi na de salmonetes, berenjenas y marinado de hierbas con trufa

Vichyssoise de calçots a la trufa y huevo poché
Quiche lorraine líquida

EMPEZAMOS
Revuelto de angulas, trufa y pan de maíz

SEGUIMOS
Gratén de langosti nos con holandesa trufada y juliana de verdu-

ras al vapor

CONTINUAMOS
 Blanquet con fritada de setas y salsa espumosa trufada

TERMINAMOS
Chuletas de  lechal, alcachofas y trufa

PARA REFRESCAR
Ensalada de frutas de invierno, limón en diferentes texturas  y 

frambuesa

POSTRE
Calabaza, boniato, queso, leche de oveja y trufa

PARA EL CAFÉ
La rosa de san Valentí n

Precio 55€uros. Bodega no incluida.
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