
Un año más en Daluan queremos invi-
tarles a probar nuestro menú de la Trufa.
Este producto tan importante en la co-
cina Morellana, por su calidad y tradi-
ción, es la base de nuestras propuestas 
durante estas jornadas gastronómicas.

DEL 1  DE FEBRERO AL 18 DE MARZO DE 2012 

Aperitivos  fríos
		  Butifarra de trufa 

(tuber melanosporum)
Cremosito, solomillo de corzo, pipas y aceite de trufa 

(tuber magnatum)

Aperitivo caliente
		  Huevo a la coque sin huevo, royal de 

foie gras y pan trufado. 
(tuber melanosporum)

Empezamos
Mil hojas de queso tierno l’escressola 

y trufa con miniaturas de invierno   
(tuber  melanosporum) 

Continuamos
		  Nido de patata, huevo y trufa

(tuber melanosporum)

Seguimos
Vieiras  y secreto de ibérico dorado 

con puré de calabaza y juliana de trufa
(tuber melanosporum)

Terminamos
		  Rabo de toro con su  hueso cocinado 

lentamente  con salsa de trufa
 (tuber melanosporum)

Para refrescar el paladar
		  Transparencia de piña

De postre
		  Tarta  capuchina con 

helado de cava y trufa
		   
		  36 euros. IVA Incluido, bodega no incluida


